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ORIGINE: Cultivée dans les Cantons de Lubersac et d'Uzerches, en Corrèze. 

 

SYNONYMES: 

 

MATURITE.CONSOMMATION: Mi Septembre-Octobre et, peut-être Décembre, selon 

méthode de conservation. 

 

FORME: Moyenne, un peu aplatie, plus large, à pourtour irrégulier. 

 

EPIDERME: Vert clair jaunissant un peu, voilé ou lavé de rouge clair à l'insolation. 

Lenticelles petites grises et rouges au soleil. 

 

CUVETTE du PEDONCULE: Très large, très évasée , peu profonde, plaquée de fauve. 

 

PEDONCULE:Gros, très court, ne dépasse pas du sommet. 

 

CUVETTE de L'ŒIL: Large, évasée, moyen à moins profonde, plissée, mamelonnée. 

 

ŒIL: Petit, clos ou mi clos; 

 

CHAIR: Blanc-jaunâtre, assez ferme mais aussi tendre, très juteuse, très sucrée, bien 

parfumée. 

 

OBSERVATIONS: Grande fertilité sans alternance, et floraison tardive. 

 

REFERENCES, BIBLIOGRAPHIE:  Le Verger Français, T.2, 1948, p.472., Sté. 

Pomologique de France. 


